Menuplan 13.- 19. April 2026

Mittagessen Vegetarisch Dessert Nachtessen
15.00 CHF 15.00 CHF 2.50 CHF 8.00 CHF
Montag Gemiisesuppe Tagliatelle Schoggi- Birchermiiesli
<& Napoli créme
Tagliatelle
Gorgonzolasauce mit
Birnen und Wallniissen
Dienstag Tomatensuppe Vegi-burger Kirschen- Schinken-
< Rosti traum gipfeli mit
Barlauchwurst Bohnen Salat
Rosti
Bohnen
Mittwoch Bouillon mit Backerbsen | Hackbéllchen | Glace mit Pilzschnitte
< Bulgur mit Rahm
Fleischballchen Gemiise-
Bulgur mit brunoise
Gemiisebrunoise
Donnerstag | Gemiisesuppe Tofu Ge- Cake Quarkknodel
< schnetzeltes mit Kirschen-
Pouletgeschnetzeltes Wildreis fiillung
Wildreis Ruebli
Riebli
Freitag Currycréme Nuggets Erdbeeren mit | Barlauch-
<@ Salzkartoffel Rahm pastete
Fischknusperli Blattspinat mit
Salzkartoffel Preiselbeeren
Blattspinat
Samstag Kartoffelcremesuppe Gemiise- Tiramisu Pizzatoast
< lasagne
Lasagne
Sonntag Consommé mit Falafelkugeln | Zitronen- Fleisch und
Gemiisestreifen Morchelsauce | Quark-Torte Kaseteller
< Nudeln oder
Schweinsfilet Frihlings- Griessbrei
Morchelsauce gemiise
Nudeln
Frihlingsgemiise
Wochenhit Kutteln an Dessert des Omelette mit
Montag bis | Tomatensauce Tages Kase
Samstag Kartoffelstock
Bewohnerwunsch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen
kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Samtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.
Toastbrot wird in Osterreich produziert.
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