Menuplan 24. — 30. August 2026

Mittagessen Vegetarisch Dessert Nachtessen
15.00 CHF 15.00 CHF 2.50 CHF 8.00 CHF
Montag Gemiisecréme Glacekugel Birchermiiesli
* Chashornli
Hornli Gehacktes Apfelmues
Apfelmues
Dienstag Klare Gemiisesuppe Apfelmus Wienerli im
* Tofu- mit Teig mit Salat
Pouletgeschnetzeltes geschnetzeltes | Zimtrahm
Polenta Polenta
Bohnen Bohnen
Mittwoch Kirbiscreme Glace mit Gschwellti
* Gemiise- Rahm mit Kase
Paniertes schnitzel
Schweinsschnitzel Susskartoffel
Susskartoffel Frites Frites
Blumenkohl Blumenkohl
Donnerstag | Bouillon mit Fladli Fruchtsalat | Zwetschgen-
* Vegistroganoff kuchen
Rindsstroganoff Pilawreis
Pilawreis
Freitag Blumenkohlcréme Glacekugel | Omelette mit
* Nuggets Konfiture
Fischstabli Salzkartoffel
Salzkartoffel Blattspinat
Blattspinat
Samstag Gemiisesuppe Muffins Reiscurry-
* Spaghetti salat mit
Spaghetti Napoli Poulet
Gorgonzolasauce mit
Birnen und Wallniissen
Sonntag Consommé mit Cognac Schokotorte | Milchreis mit
* Vegiburger Kompott
Rindsbraten Burgunder | Burgunder Art
Art Kartoffelstock
Kartoffelstock Kohlrabli
Kohlrabli
Wochenhit Sautierte Crevetten an Dessert des | Tomaten
Montag bis einer Pastissauce Tages Mozzarella
Samstag Gemiisereis Salat
Bewohnerwunsch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen

auslésen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Samtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.

Toastbrot wird in Osterreich produziert.
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