Menuplan vom 12. - 18. Oktober 2026

Mittagessen Vegetarisch Dessert Nachtessen
15.00 CHF 15.00 CHF 2.50 CHF 8.00 CHF
Montag Gemiisecrémesuppe Vegirahm- Mocca- Birchermiiesli
* schnitzel mousse
Trutenrahmschnitzel Nudeln
Nudeln Pfirsich mit
Pfirsich mit Rahm Rahm
Dienstag Klare Gemiisesuppe Paniertes Glace mit Wienerli im
* Schnitzel Rahm Teig mit Salat
Paniertes Schnitzel Susskartoffel-
Susskartoffelfrites frites
Blumenkohl Blumenkohl
Mittwoch Kiirbiscrémesuppe Hackballchen | Schoggikopfli | Fotzelschnitte
* Bratkartoffel Mit Kompott
Pouletsteak Kohlrabli
Bratkartoffel
Kohlrabli
Donnerstag Gemiisepiiree Spaghetti Kirschen- Gschwellti mit
* Napoli Traum Kase
Spaghetti
Bolognese
Freitag Zwiebelsuppe Rostipastetli Créme Candlelight
* mit Pilzsauce | Diplomate Dinner
Rostipastetli mit Erbsli und
Kalbkiigeli Riebli
Erbsli und Riebli
Samstag Gemiisecreme Kiirbisrisotto | Cake Erbssuppe
* Mit mit Wurstredli
Kirbisrisotto mit Kirbiskernen
Rohschinkenstreifen
Sonntag Consommé mit Cognac Falafel Ovomaltinen- | Griessbrei mit
* Schupfnudeln | Torte Kompott
Schwedenbraten Kefen
Schupfnudeln
Kefen
Wochenhit Asia-Pfanne Dessert des Kéaseschnitte
Montag bis Pouletgeschnetzeltes mit Tages
Samstag Rotem Curry, Gemiise
Reisnudeln
Bewohnerwunsch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Samtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.

Toastbrot wird in Osterreich produziert.

Im Fahr

individuell

betreut 2555 Briigg

Orpundstrasse 6

T0323747510
F 0323747511

info@imfahr.ch
www.imfahr.ch




