Menuplan vom 19. - 25. Oktober 2026

Mittagessen Vegetarisch Dessert Nachtessen
15.00 CHF 15.00 CHF 2.50 CHF 8.00 CHF
Montag Gemiisecréme Schoggi- Pizzatoast
* Tortellini an mousse
Tortellini an Tomatenrahm
Tomatenrahmsauce sauce
Dienstag Klare Gemiisesuppe Mocca Kopfli | Minestrone
* Sojageschnet
Pouletgeschnetzeltes zeltes
Zircher Art Rosti
Rosti Ruebli
Ruebli
Mittwoch Selleriecreme Meringue mit | Dampfnudeln
* Hackbéllchen | Rahm mit
Fleischvogel Kartoffelstock Vanillesauce
Kartoffelstock Bohnen
Bohnen
Donnerstag | Bouillon mit Fladli Muffins Zwetschgen-
* Vegi- kuchen
Supreme Poulet Schnitzel
Bulgur Bulgur
Rotkraut Rotkraut
Freitag Kiirbiscrémesuppe Fruchtsalat Toast Hawaii
* Nuggets
Fischstabli Salzkartoffel
Salzkartoffel Blattspinat
Blattspinat
Samstag Gemiisesuppe Marroni- Siedfleisch-
* Spaghetti mousse salat
Spaghetti Carbonara Napoli
Sonntag Consommé mit Cognac Orangentorte | Mais-
* Quorn- Apfel-brei
Kalbsbraten schnitzel
Bratkartoffel Bratkartoffel
Tomate Provencale Tomate
Provencale
Wochenhit Blut- und Leberwurst Dessert des Waldorfsalat
Montag bis Hornli Tages mit Bundner-
Samstag Apfelschnitze fleisch
Bewohnerwunsch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen

auslosen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Samtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.

Toastbrot wird in Osterreich produziert.
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