
 

Menuplan vom 2. – 8. November 2026 

 
Mittagessen 
15.00 CHF 

Vegetarisch 
15.00 CHF 

Dessert 
2.50 CHF 

Nachtessen 
8.00 CHF 

Montag Gemüsecrème 
* 
Penne Salsa Salsice 

Spaghetti 
Napoli 

Crème 
Diplomat 

Wienerli mit 
Kartoffelsalat 

Dienstag Currysuppe 
* 
Butter Chicken 
(Indisches Pouletragout) 
Basmatireis 
Karotten 

Buttervegi 
Basmatireis 
Karotten 

Schoggimous
se 
 

Pizzatoast 

Mittwoch Blumenkohlcrème 
* 
Saltimbocca 
Safranrisotto 
Tomate provençale 

Nuggets 
Safranrisotto 
Tomate 
provençale 

Zwetschgen 
Blechkuchen 

Bündner 
Gerstensuppe 

Donnerstag Bouillon mit Sherry 
*  
Bündner  
Pizokel mit Käsesauce 

Bündner 
Pizokel 

Rumcreme Birchermüesli 

Freitag Kürbiscrème 
* 
Paniertes Schnitzel 
Pommes Frites 
Broccoli 

Vegischnitzel 
Pommes 
Frites 
Broccoli 

Glacekugel 
mit Rahm 

Aprikosenkuc
hen 

Samstag Erbsensuppe 
* 
Pastetli mit 
Kalbskügelisauce 
Kohlrabi 

Pastetli mit 
Pilzsauce 
Kohlräbli 

Orange-
Mascarponec
reme 

Spanische 
Tortilla  

Sonntag Consommé mit Cognac 
* 
Coq au Vin 
Kartoffelgratin 
Bohnen mit Speck 

Vegischnitzel 
Kartoffel-
gratin 
Bohnen  

Vermicelles 
Torte 

Griessbrei mit 
Kompott 

Wochenhit 
Montag bis 
Samstag 

Eglifilets Müllerin Art 
Salzkartoffeln 
Spinat 

 Dessert des 
Tages 

Roastbeef-
teller 

Bewohnerwunsch   

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen 

auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Sämtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.   

Toastbrot wird in Österreich produziert.   


