
 

Menuplan vom 9. – 15. November 2026 

 
Mittagessen 
15.00 CHF 

Vegetarisch 
15.00 CHF 

Dessert 
2.50 CHF 

Nachtessen 
8.00 CHF 

Montag Gemüsecrème 
* 
Gemüseravioli an 
Tomatenrahmsauce 

Gemüseraviol
i an 
Tomatenrahm
sauce 

Süssmost-
crème 

Gschwellti 
mit Käse  

Dienstag Blumenkohlcrème 
* 
Schweinsrahmschnitzel 
Nüdeli 
Pfirsich 

 
Vegischnitzel 
Nüdeli 
Pfirsich 

Brownie  
Kaiserschmar
ren mit 
Kompott 

Mittwoch Selleriesuppe 
* 
Kaninchenragout 
Polenta 
Peperonata 

 
Vegiragout 
Polenta 
Peperonata 

Orangen-
mousse 

 
Zigeunersalat 

Donnerstag Bouillon mit Backerbsen 
*  
Pouletgeschnetzeltes 
Casimir mit Reis  

 
Vegigeschnet
zeltes Reis 
Früchte 

Vermicelle-
Schnitte 

Chäschüechli 
mit Salat 

Freitag Gemüsecrème 
* 
Szegediner Gulasch 
Petersilienkartoffel 
Sauerrahm 

 
Vegigeschnet
zeltes 
Peterlikartoffe
ln 

Cake Rührei auf 
Toast 

Samstag Klare Gemüsesuppe 
* 
Lasagne 

 
Gemüse-
Lasagne 

Vanillecreme Suppe 
Bäuerinnen 
Art 

Sonntag Consommé mit Cognac 
* 
Kalbsbraten 
Bratkartoffel 
Rosenkohl 

 
Vegischnitzel 
Bratkartoffel 
Rosenkohl 

Schoggitorte Fleisch und 
Käseplatte 
Oder 
Griessbrei 

Wochenhit 
Montag bis 
Samstag 

Rindszunge 
Kapernsauce 
Stocki 
Tagesgemüse 

 Dessert des 
Tages 

Lachsbrötli 

Bewohnerwunsch  

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen 

auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Sämtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.   

Toastbrot wird in Österreich produziert.   


