Menuplan vom 15. - 21. Dezember 2025

Mittagessen Vegetarisch Dessert Nachtessen
15.00 CHF 15.00 CHF 2.50 CHF 8.00 CHF
Montag Rueblicreme Tofuge- Sussmost- Toast
* schnetzeltes | creme Williams
Trutenragout Pilawreis
Pilawreis Zucchetti
Zucchetti
Dienstag Klare Gemisesuppe Hackballchen | Mandelképfli | Belegte Brotli
* Bratkartoffel mit
Rindsgeschnetzeltes Erbsli und Waldbeeren
Bratkartoffel Ruebli
Erbsli und Ruebli
Mittwoch Kirbiscreme Safranpenne | Orangen- Weihnachts-
* mit Zimt-Mousse | essen
Safranpenne mit Mohnsamen (Gruppe 1)
Rohschinkenstreifen
und Mohnsamen Gschwellti
mit Kése
(Gruppe 2)
Donnerstag | Bouillon mit Backerbsen | Gersotto mit | Zwetschgen- | Weihnachts-
* Gemiuse und | Blechkuchen | essen
Gersotto mit Gemiuse Pilzen (Gruppe 2)
und Pilzen
Gschwellti
mit Kése
(Gruppe 1)
Freitag Consomme Royal Falafel Schoggiképfli | Birchermiesli
* Salzkartoffel
Lachs mit Dillsauce Blattspinat
Salzkartoffel
Blattspinat
Samstag Gemisesuppe Spaghetti Cake Schinken-
* Napoli gipfeli
Spaghetti Matriciana mit Salat
Tomatensauce mit
Speck
Sonntag Consommé mit Cognac | Vegischnitzel | Schwarz- Fleisch und
* Kartoffel- walder Kase oder
Schweinsbraten gratin Torte Griessbrei
Kartoffelgratin Kohlraben
Kohlraben
Wochenhit Lammentrec6te mit Dessert des Késeschnitte
Montag bis Krauterkruste Tages
Samstag Bratkartoffel
Tagesgemilse

Bewohnerwunsch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen
kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Samtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.
Toastbrot wird in Osterreich produziert.
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