Menuplan vom 22. — 28. Dezember 2025

Mittagessen Vegetarisch Dessert Nachtessen
15.00 CHF 15.00 CHF 2.50 CHF 8.00 CHF

Montag Gemiusecreme Kurbisrisotto | Slissmost- Apfelkuchen
* mit créme
Kurbisrisotto mit Steinpilzen
Steinpilzen

Dienstag Klare Gemusesuppe Vegige- Muffins Fotzelschnitte
* schnetzeltes mit Kompott
Zirigeschnetzeltes Rosti
Rosti Bohnen
Bohnen

Mittwoch Pastinaken-Safransuppe | Hackballchen | Trauben- Belegte Brotli
* Polenta Traum
Fleischvogel Rosenkohl
Polenta
Rosenkohl

Donnerstag | Klrbiscréme Quorn- Weihnachts- | Weihnachts-
* schnitzel torte pastete mit
Weihnachtsbraten Kartoffelstock Waldorfsalat
Kartoffelstock Honig-
Honig-Thymian-Karotten | Thymian-

Karotten

Freitag Bouillon mit Backerbsen | Vegi- Tiramisu Pizzatoast
* schnitzel an
Pouletschnitzel an Rahmsauce
Rahmsauce Spétzli
Spatzli Rotkraut
Rotkraut

Samstag Gemisesuppe Chéashadrnli Caramelkdpfli | Bundner
* Apfelschnitze Gerstensuppe
Hornli Gehacktes
Apfelschnitze

Sonntag Consommé mit Rum Vegiburger Schokotorte Fleisch und
* Bulgur Kaseplatte
Schweinsbraten Kefen oder
Bulgur Griessbrei
Kefen

Wochenhit Panierte Dessert des Geraucherte
Kokospouletbrust Tages Forelle

nur Montag | Rote Currysauce garniert

bis Samstag | Basmatireis

Bewohnerwunsch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen
koénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Samtliche Brot- und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt.
Toastbrot wird in Osterreich produziert.
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